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LICENCE PROFESSIONNELLE (1 AN — BAC+3)

« A 'université ou en écoles/centres de formation pour apprentis/lycées en
partenariat avec une université

« Spécialisation professionnelle ou double compétence

* 12 a 24 semaines de stage en entreprise et disciplines professionnelles et
genérales

« Modalités de formation : & temps plein ou en alternance

« Examen final ou controle continu ou les 2



https://www.onisep.fr/formation/apres-le-bac-les-etudes-superieures/les-principales-filieres-d-etudes-superieures/les-licences-professionnelles

LICENCE PROFESSIONNELLE (1 AN)

« Admission sur dossier et/ou enirefien (application e-
candidat fréquente — exemple de |'Universite Cote d'Azur)

* Informations sur le site des établissements G la rubrique
« Admissions »

« Possibilité de poursuivre les études mais objectif principal est
I'Insertion professionnelle


https://ecandidat-uca1.univ-cotedazur.fr/#!accueilView

LICENCE PROFESSIONNELLE (1 AN)

DOMAINE/MENTION/PARCOURS

« 4 Domaines :

v Arts, lettres, langues

v'Droit, économie, gestion
v'Sciences humaines et sociales
v'Sciences, technologies, sante

« 1/3 mentions de Licences professionnelles

« Parcours éventuels propres aux etablissements


https://www.legifrance.gouv.fr/loda/id/JORFTEXT000029039732/

LICENCE PROFESSIONNELLE (1 AN)

e Mentions en lien direct avec le secteur de I'hotellerie-restauration :

v' Organisation et gestion des etablissements hoteliers et de restauration
v' Métiers des arts culinaires et des arts de la table
v Métiers du tourisme et des loisirs

« Beaucoup d'autres mentions éventuelles ...

e Liste des Licences professionnelles en lien direct avec le secteur



https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/29985/
https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/29978/
https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/29983/
https://lycee-rainier3.gouv.mc/orientation/apres-le-bts-mhr

LICENCE PROFESSIONNELLE METIERS DU

TOURISME ET DES LOISIRS — IUT CANNES
A TEMPS PLEIN OU EN ALTERNANCE

« Contenu: « Métiers éventuels :

v Environnement du tourisme v Chef de produit

v Management et ingénierie des projets v Agent de voyages
touristiques

. _ v Chargé de projets tourisme d’affaires
¥ Oultils de gestion v Chef de projets événements

v’ Responsable marketing de produits
v’ Projets tutorés touristiques...

v Langues

v Stage (16 semaines)


https://iut.univ-cotedazur.fr/departements-et-formations/techniques-de-commercialisation-cannes/licences-professionnelles

BACHELOR UNIVERSITAIRE
DE TECHNOLOGIE (BUT)




BUT (1 AN — BAC +3)

« Exclusivement en Institut Universitaire de Technologie (IUT)

* Specialisation dans un domaine autre que celui de ['hotellerie-
restauration

« Stage en enftreprise et disciplines professionnelles et générales
« Modalités de formation : d femps plein ou en alternance

« Contrdle continu avec examens a la fin de chague semestre


https://www.onisep.fr/Choisir-mes-etudes/apres-le-bac/organisation-des-etudes-superieures/les-but-bachelors-universitaires-de-technologie

BUT (1 AN)

- Admission a vérifier aupres des IUT étant donné la nouveauté de
la passerelle

« Admission sur dossier et/ou entretien (application e-candidat
frequente — exemple de |I'Universite Cote d’'Azur)

« Informations sur le site des établissements a la rubrique
« Admissions »

Possibilité de poursuivre les etudes en fonction du dossier et
d’entrer dans la vie professionnelle egalement



https://ecandidat-uca1.univ-cotedazur.fr/#!accueilView

BUT (1 AN)

MENTION/PARCOURS

e 24 Mentions dont :

v Gestion administrative et commerciale

des

organisatfions ([GACO
v Gestion des entreprises et des administrations (GEA)
v'Information-communication (Infocom)
v'Technigues de commercialisation (TC)

« Différents parcours possibles en fonction des IUT



https://www.iut.fr/bachelor-universitaire-de-technologie/
https://www.iut.fr/bachelor-universitaire-de-technologie/gestion-administrative-et-commerciale/
https://www.iut.fr/bachelor-universitaire-de-technologie/gestion-des-entreprises-et-des-administrations/
https://www.iut.fr/bachelor-universitaire-de-technologie/information-communication/
https://www.iut.fr/bachelor-universitaire-de-technologie/techniques-de-commercialisation/
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BUT DANS LES ALPES-MARITIMES

« BUT GEA Parcours Gestion comptable ef financiere

« BUT GEA Parcours Gestion et pilotage des ressources humaines

« BUT GEA Parcours Gestion, entrepreneuriat et management des
activités

« BUT Infocom Parcours Communication des organisations

« BUT Infocom Parcours Journalisme

« BUTTC Parcours Marketing digital, e-business et entrepreneuriat

« BUTTC Parcours Business intfernational: achat et vente

« BUTTC Parcours Business développement et management de la

relation client
« BUTTC Parcours Stratégie de marque et événementiel
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PAR L'ETAT

LICENCE




LICENCE (1 OU 2 OU 3 ANS — BAC +3)

A l'université ou en école universitaire type Institut d’Administration des
entreprises (IAE)

Formation générale préparant a une poursuite d'études apres la Licence

Disciplines générales et fransversales, peu de lien avec le monde
professionnel

Modalités de formation : a temps plein, tres rarement en alternance

Examen final ou controle continu ou les 2



https://www.onisep.fr/Choisir-mes-etudes/apres-le-bac/organisation-des-etudes-superieures/licences

LICENCE (1 OU 2 OU 3 ANS)

- Année d’entrée (L3 ou L2 ou, L1) dépendant de la Licence
envisagee, du dossier de l'étudiant’ et de la commission
d’admission de I'établissement

« Admission sur dossier et/ou entretien et/ou tests/concours
g::pr |(<j:oA’[|on e-candidat fréquente — exemple de ['Universite
ote ZUr)

« Informations sur le site des établissements G la rubrique
« Admissions »

o | ob#echf orincipal est la poursuite d'études, notamment en
Master



https://ecandidat-uca1.univ-cotedazur.fr/#!accueilView

LICENCE (1 OU 2 OU 3 ANS)

DOMAINE/MENTION/PARCOURS

« 4 Domaines :

v Arts, lettres, langues

v'Droit, économie, gestion
v'Sciences humaines et sociales
v'Sciences, technologies, sante

e 45 mentions de Licences

« Parcours éventuels propres aux etablissements


https://www.legifrance.gouv.fr/loda/id/LEGITEXT000028545004

LICENCE (1 OU 2 OU 3 ANS)

« Mentions pouvant éventuellement avoir un lien avec le BTS MHR :

v Gestion

v'Economie et gestion

v' Administration économique et sociale
v'Information-communication

v Langues étrangeres appliguées



https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/35924/
https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/24426/
https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/24427/
https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/24468/
https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/25169/

LICENCES GENERALES ORIENTEES
HOTELLERIE
2 LICENCES IAE (1 AN)

- Licence 3 Economie-gestion Parcours Tourisme Hbtellerie
Evénementiel

IAE Savoie Mont Blanc a Chambeéry

» Licence 3 Gestion Parcours Management des activités
hotelieres

IAE Metz a Metz



https://www.iae-france.fr/formations/tourisme-hotellerie-evenementiel/
https://www.iae-france.fr/formations/gestion-parcours-management-des-activites-hotelieres/

ECOLES SUPERIEURES

D’HOTELLERIE




ECOLE\S SUPERIEURES D:HC)TELLERIE
(1 A 3 ANS — BAC +3 A BAC +5)

En écoles privées

Pour la majorité des écoles, la formation est professionnalisante dans le
secteur du management et de la gestion en hotellerie-restauration

Disciplines générales, disciplines professionnelles et de nombreux stages en
entreprise

Modalités de formation : d temps plein ou éventuellement en alternance

Controle continu et/ou examen final



https://lycee-rainier3.gouv.mc/orientation/apres-le-bts-mhr

ECOLES SUPERI!EURES D’HOTELLERIE
(1 A 3 ANS)

« Admission sur dossier et/ou entretien et/ou concours

* L'obtention du BTS MHR pourra permetire ['obtention
d’equivalence en fonction du niveau et de I'ecole envisagee

* Informations sur le site des établissements a la rubrique
« Admissions »

« Objectif des formations a bac+3 et bac+5 : inserfion
professionnelle



ERRSTESTrTe-

INSTITUT LYFE (EX PAUL BOCUSE)

- BACHELOR EN 3 ANS (temps plein) (1 an apres BTS MHR - Bac +3) AVEC
SPECIALISATION OPTIONNELLE EN 4¢me ANNEE

“*Bachelor Management international des arts culinaires
“Bachelor Management international de la pdatisserie

« BACHELOR EN 4 ANS (temps plein) (2 ans aprés BTS MHR - Bac +4)
“*Bachelor Management international de Ia restauration
“*Bachelor Management international de |'hotellerie


https://www.institutlyfe.com/

INSTITUT LYFE

« Bachelor Management international des arts culinaires avec spécialisation
optionnelle 4°Me année

« Bachelor Management international de |a patisserie avec spécialisation
optionnelle 4°Me année

« Spécialisations optionnelles proposées en 4¢me année :
Management international des vins et boissons
Management strategique de I'évenementiel
Management et entrepreneuriat de la restauration



https://www.institutlyfe.com/niveau/bachelors/bachelor-management-international-des-arts-culinaires/
https://www.institutlyfe.com/niveau/bachelors/bachelor-management-international-de-la-patisserie/
https://www.institutlyfe.com/niveau/specialisations/specialisation-international-wine-and-beverage-management/
https://www.institutlyfe.com/niveau/specialisations/specialisation-strategic-meetings-events-management/
https://www.institutlyfe.com/niveau/specialisations/specialisation-the-hospitality-entrepreneur/

INSTITUT LYFE

« Bachelor Management infernational de la restauration

« Spécialisations proposées en 4¢me année :
Management international des vins et boissons
Management stratégique de I'événementiel
Management et entrepreneuriat de la restauration
Management de I'hotellerie de luxe

Management de I'hdtellerie lifestyle

Stratégies de revenus en hotellerie-restauration



https://www.institutlyfe.com/niveau/bachelors/bachelor-management-international-de-la-restauration/
https://www.institutlyfe.com/niveau/specialisations/specialisation-luxury-hospitality-management/
https://www.institutlyfe.com/niveau/specialisations/specialisation-lifestyle-hospitality-management/
https://www.institutlyfe.com/niveau/specialisations/specialisation-maximizing-profit-in-the-electronic-marketplace/

INSTITUT LYFE

« Bachelor Management international de |'hotellerie

« Spécialisations proposées en 4¢me année :
Management international des vins et boissons
Management stratégique de I'événementiel
Management de I'hotellerie de luxe
Management de I'hotellerie lifestyle

Stratégies de revenus en hotellerie-restauration


https://www.institutlyfe.com/niveau/bachelors/bachelor-management-international-de-lhotellerie/

DIPLOME

INSTITUT LYFE coi

PAR LETAT

- Les 4 diplomes sont visés par le ministere de I'enseignement supérieur
» Localisation : Ecully (69) proche de Lyon

« Modalités de sélection :

<+ QCM en frangais ou en anglais selon la formation choisie (culture générale,
culture métier, maths, logique, grammaire, orthographe)

% Entretfien individuel avec un jury (durée 20 a 30 mn)

« CouUt de la formation élevé (+ de 10000 euros/an)



ECOLE FERRANDI

« BACHELOR EN 3 ANS (temps plein) (1 an aprés BTS MHR option B - Bac +3)
sBachelor Arts culinaires et entrepreneuriat option Cuisine
*Bachelor Arts culinaires et entrepreneuriat option Patisserie

« BACHELOR EN 3 ANS (temps plein ou alternance) (1 an apres BTS MHR - Bac +3)

*Bachelor Management hotelier et restauration option Luxury and hotel chain
management

“Bachelor Management hotelier et restauration option F&B entfrepreneurship & events

“Bachelor Management hotelier et restauration option Luxury, hotel resort and park
management

“Bachelor Management hotelier et restauration option Luxury hotel spa & thalasso
management

“Bachelor Management hotelier et restauration option Wine management & tourism



https://www.ferrandi-paris.com/fr
https://www.ferrandi-paris.com/fr/entrepreneuriat/bachelor-arts-culinaires-et-entrepreneuriat
https://www.ferrandi-paris.com/fr/hospitality-management/bachelor-management-hotelier-et-restauration
https://www.ferrandi-paris.com/fr/hospitality-management/luxury-hotel-chain-management
https://www.ferrandi-paris.com/fr/hospitality-management/fb-entrepreneurship-events
https://www.ferrandi-paris.com/fr/hospitality-management/luxury-hotel-resort-and-park-management
https://www.ferrandi-paris.com/fr/hospitality-management/luxury-spa-thalasso-management
https://www.ferrandi-paris.com/fr/hospitality-management/wine-management-and-tourism

DIPLOME

ECOLE FERRANDI o

PAR LETAT

 Les 2 diplomes sont visés par le ministére de I'enseignement supérieur

» Localisations : Paris, Bordeaux, Rennes, Dijon (pour Bachelor MHR seulement), Saint-
Gratien (pas de formation d'enseignement supérieur)

« Modalités de sélection :
% Dossier (CV/LM/Résultats scolaires)
% Entretien individuel avec un jury

« CouUt de la formation élevé (+ de 10000 euros/an)

« Prévision d'ouverture d'un campus dans les Alpes-Maritimes apres 2024



,,,,, ECOLE DE SAVIGNAC

« BACHELOR EN 3 ANS (temps plein ou alternance)
(1 an apres BTS MHR - Bac +3)

»Bachelor International en Management de I'hotellerie-restauration
specialisarion Managemeni ae |'norellerie a arraires er de luxe

*Bachelor International en Management de I'hotellerie-restauration
spécialisation Management de 'hotellerie de loisirs et de luxe

»*Bachelor International en Management de I’'hotellerie-restauration
spécialisation Management de [a restauration et de I'évenementiel

“Bachelor International en Management de I’hotellerie-restauration parcours
Alternance



https://www.ecole-de-savignac.com/
https://www.ecole-de-savignac.com/etudes/bachelor-management-hotellerie-restauration/
https://www.ecole-de-savignac.com/etudes/bachelor-management-hotellerie-restauration/option-hotellerie-affaire-luxe/
https://www.ecole-de-savignac.com/etudes/bachelor-management-hotellerie-restauration/option-hotellerie-loisirs-luxe/
https://www.ecole-de-savignac.com/etudes/bachelor-management-hotellerie-restauration/option-restauration-evenementiel/
https://www.ecole-de-savignac.com/etudes/bachelor-management-hotellerie-restauration/option-alternance/

ECOLE DE SAVIGNAC

.0

@ .88 FRANCE

«*.'s COMpetences
o

* Le diplome est reconnu par le ministere de I'emploi avec un titre professionnel de
niveau 6 « Responsable de service en hotellerie, tourisme et restauration »

» Localisation : Savignac (24)

« Modalités de sélection :

% Dossier (CV/LM/Résultats scolaires)

% Test d'évaluation en anglais non éliminatoire
*Enfretien individuel de motivation avec un jury

« CoUt de la formation variable (environ 10000 euros/an a temps plein ou gratuit en
alternance)




« BACHELOR EN 3 ANS (temps plein ou alternance) (1 an
aprées BTS MHR - Bac +3)

Bachelor en Hotellerie internationale

- MBA EN 2 ANS (temps plein ou alternance) (3 ans apres BTS
MHR - Bac +5)

‘*MBA Management hotelier
“Prépa de 1 an obligatoire



https://www.vatel.fr/
https://www.vatel.fr/fr/formations-hotellerie/bachelor-international
https://www.vatel.fr/fr/formations-hotellerie/mba-international

e

.. .:: FRANCE _

:*?:2 compétences
%

Le diplome du Bachelor est reconnu par le ministére de I'emploi avec un titre professionnel de niveau 6
« Manager en hotellerie internationale »

Le diplome du MBA est reconnu par le ministere de I'emploi avec un titre professionnel de niveau 7 « Directeur
d’hoftellerie internationale »

Localisations : Paris, Lyon, Nimes, Bordeaux, Nantes, La Réunion, La Martinique, Mayotte, Belgique, Suisse
« Modalités de sélection :

% Dossier (CV/LM/Résultats scolaires)

 Si c:?lmits,sible, concours d'entrée permettant d'apprécier les qualités/aptitudes a travailler dans le secteur et la
motivation

« CoUt de la formation variable (xxxxxxx & femps plein ou gratuit en alternance)

« Prévision d'ouverture d'un campus dans les Alpes-Maritimes apres 2024




ECOLES DANS LES ALPES-
MARITIMES

Institut de Conciergerie Internationale (ICI-ICARE) — BIOT

Bachelor en Hbtellerie de luxe

Institut Supérieur du Tourisme (IST) — CANNES
Bachelor Event project manager

Bachelor with honours International hospitality ans tourism management

Centre de Management Hotelier (CMH) — NICE
Bachelor ou MBA Hobtellerie

Swiss Hospitality Group (SHG) — NICE
Bachelor ou MBA Hdbtellerie

Fcole Tunon — NICE

Plusieurs Bachelors

Prévision d'ouverture de I'Ecole Hoteliére de la Coéte d’Azur aprés 2024 — SAINT-RAPHAEL (VAR)



https://icare-edu.fr/lecole/campus-cote-dazur/
https://icare-edu.fr/formation-bachelor/3-eme-annee-bachelor-in-luxury-sustainablehotel-management/
https://www.institut-superieur-du-tourisme.com/
https://www.institut-superieur-du-tourisme.com/bachelorepm/
https://www.institut-superieur-du-tourisme.com/bachelor-ba-hons/
https://cmh-academy.com/campus-nice/
https://cmh-academy.com/formations/bachelor-pro/
https://cmh-academy.com/formations/mastere-mba/
https://shguniversities.com/shg-nice
https://www.ecole-tunon.com/ecole-tourisme-nice
https://www.ecole-tunon.com/nice/formations
https://leboutiquehotelscollection.com/lecole-hoteliere-de-la-cote-dazur/

AUTRES ECOLES

e Liste non exhaustive !

*PARIS : AIM/Le Cordon Bleu/Ferrieres/Luxury

hotel school/Ecole Ducasse. .

e PROVINCE : Cours hotelier/ESTH/IEFT/ESCAET...



https://www.aim.fr/
https://www.cordonbleu.edu/paris/accueil/fr
https://www.ferrieres-paris.com/
https://www.luxuryhotelschool.fr/
https://www.ecoleducasse.com/enseignement-superieur
https://www.cours-hotelier.com/
https://www.esth-toulouse.fr/
https://www.ieftourisme.com/
https://www.escaet.fr/landing/landing-etudiants/?utm_source=google&utm_medium=cpc&utm_campaign=Ecole&utm_term=134411182698&gad_source=1&gclid=EAIaIQobChMIxsunyKeRgwMVsIZoCR0Msg7_EAAYASAAEgKejvD_BwE

ECOLES SUPERIEURES
SPECIALISEES HORS
HOTELLERIE




ECOLES SUPERIEURES SPECIALISEES HORS
HOTELLERIE
(1 A 3 ANS — BAC +3 A BAC +5)

Principalement des écoles privées de commerce et de gestion

Pour la majorité des écoles, la formation est professionnalisante dans le
secteur du management, de la gestion et du commerce d’entreprises

DisJF:ipIir)es générales, disciplines professionnelles et de nombreux stages en
entreprise

Modalités de formation :  temps plein ou éventuellement en alternance

Controle continu et/ou examen final



https://www.onisep.fr/formation/les-principaux-domaines-de-formation/les-ecoles-de-commerce

"ECOLES SUPERIEURES SPECIALISEES HORS
Hf):l'ELLERIE
(1 A 3 ANS)

« Admission sur dossier et/ou entretien et/ou concours

» L'obtention du BTS MHR pourra permetire I'obtention d’ équivalence en
fonction du niveau et de I'école envisagée

« Informations sur le site des établissements a la rubrique « Admissions »

« Objectif des formations a bac+3 et bac+5 : insertion professionnelle



IUM A MONACO

« Bachelor Hospitality proposé par I'International University of
Monaco en 2024-2025

« Accessible apres le BTS MHR toutes options en 3¢me année
* Programme non disponible pour I'instant

 Possibilité de poursuivre en Msc Luxury hospitality and event
management



https://www.monaco.edu/fr/
https://www.monaco.edu/fr/les-programmes/programmes-master/luxury-hospitality-and-event-management/

AUTRES FORMATIONS

PROFESSIONNALISANTES




() AUTRES FORMATIONS

CONTROLE

N PROFESSIONNALISANTES

 Formations d’'un niveau de qualification moindre que le BTS

Formations professionnalisantes pour un métier précis

Formations pouvant se suivre par la voie de |'apprentissage (alternance)

Divers établissements proposent ces formations : Centres de Formation pour
Apprentis (CFA), lycées, organismes de formation, écoles privees...

Admission sur dossier la plupart du temps



S | TRES FORMATIONS

VISE
CONTROLE

N PROFESSIONNALISANTES

Brevef Professionnel (BP) niveau 4 (Baccalaureat) par apprentissage (alternance
exclusivement) : Arts de la cuisine/Arts du service et commercialisation en
restauration/Barman/Gouvernant(e)/Sommelier

Certificat de spécialisation(CS) (ex Mention complémentaire) niveau 3 (CAP) :
Cuisinier en desserts de restaurant/employe barman/Employe traiteur

Certificat de spécialisation(CS) (ex Mention complémentaire) niveau 4
(Baccalaureat) : Accuell dans les transports/Accuell-reception/Organisateur de
receptions/Sommellerie

Cerﬂ{i)cl:o’r d'Aptitude Professionnelle (CAP) niveau 3 : de nombreuses spécialités
possibles

Autres formations professionnalisantes...


https://eduscol.education.fr/1915/le-brevet-professionnel-bp
https://eduscol.education.fr/1918/la-mention-complementaire-de-niveau-3
https://eduscol.education.fr/1903/la-mention-complementaire-de-niveau-4
https://eduscol.education.fr/1923/le-certificat-d-aptitude-professionnelle-cap

