Apres le baccalauréat
STHR



Construire son projet
EzOUBI OUEUD

ASdi nf or menétiers attes decesirs
professionnels .

ASHi nf or metudess, les forrhations et les
etablissements .

A Réfléchir sur soi et sur ses intéréts, ses envies.
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DES ETUDES SUPERIEURES

Les filieres présentées ici sont accessibles directement aprés le bac.
D'autres acces existent, ainsi que des passerelles.

L'université dispense
des formations genérales
et professionnelles.
Elie prépare auss|
aux études de santé,

UNIVERSITE

Dlﬂmgl

LE LMD,
UN CADRE
EUROPEEN
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Apres le baccalauréat STHR en
20212022 auLTHM

0 BTS MHR (LTHM) 7/12
0 BTS MHR (FRA) 1/12
0 BTS MHR par apprentissage 1/12
o0 BTS Tourisme 1/12
o Ecole de communication 1/12

0 Spécialisation professionnelle 1/12



Brevet de Technicien
Supérieur (BTS)



Organisation des études

A En établissement public, privé sous contrat ou hors
contrat.

A Admission sur dossier scolaire , CV et lettre de
motivation et quelquefois entretien .

A Spécialisation professionnelle (plus de 140
specialités) : matieres professionnelles et stages en
entreprise (8 a 16 semaines), matieres genérales
(50% en BTS1, 33% en BTS2).

A Validation: examenfinal apr s 2 ans do6e®

AApr s |l e BTS : 53% poursuit
doi nsertion professionnell e



BTS Management en hotellerie
restauration au Lycée Technique
et Hotelier de Monaco

ADemande a effectuer par le biais
du téleservice sur le site du Lycee
Technique et Hotelier de Monaco



* ACCUEIL Bienvenue sur le site Internet du Lycée Technique et Restauration Scolaire

* VIE DE L'ETABLISSEMENT Hotelier de Monaco Consulter et payer la

+ INFORMATIONS PRATIQUES Temps foris cantine en ligne

* A PROPOS DE L'ETABLISSEMENT Accéder au portail

)21 | DEPECHE

Rentrée 2021-2022

Horaires de rentrée des éléves
du Lundi 6 septembre 2021

. &
Lire la suite > 3 0 N G E

* ASSOCIATIONS DE
L'ETABLISSEMENT

* PARTENAIRES

* ORIENTATION

Comment y accéder ?

* RESTAURANT LE CORDON D'OR

@ Tous les temps foris

ey Inscriptions Lycées
Remplir le dossier en ligne
> PHOTOS ET VIDEOS Actualités lycée Albert ler et LTHM

» LIENS UTILES Accéder au télé-

Présentation du BTS
Métiers de I'Hotellerie-
Restauration au Lycée
Albert 1er

Mesdames Falip et Gravereau
ont présenté aux futurs
bacheliers du Lycée Albert 1er
Ia filiere B.T.S. M.H.R.Cing
étudiant{e)s les
accompagnalent afin de partager leur vécu au sein de 1a filiére de la classe
niveau a la...

?

BTS Management en
Hotellerie-Restauration

S'inscrire en ligne

Accéder au téléservice

98000 Monaco

Une formation Art Floral pour nos
éléves

Les 23 et 25 mars. nous avons accueilli Monsieur
Kevin Billard - Fleuriste Décorateur du Palais Princier
de Monace.ll a partagé avec nos éléves de Terminale
BTS son savoir-faire afin de compléter leur formation en art floral. A...

Téléphone - (+377) 98 98 86 72
Fax:(+377)93 2538 67

Envoyer un coumie!

Lire la suite > Voir sur le plan

Visite du potager expérimental éducatif

Ce vendredi, nos éléves de Terminal Bac
Professionnel des Métiers de I'Hotellerie-Restauration Z
se sont rendus 3 Saint Laurent d'Eze dans la pépiniére _




BTS en France

AViux 7 f or vuwlparcoursupfr
(établissements publics et privés sous contrat,
possi bililT t® do®t abli ssement
du site).

A Dossier scolaire (bulletins semestriels de 1 ¢ et
bulletin du 1 " semestre de terminale).

A Expériences (type CV) et lettre de motivation |,
éventuellement entretien.

A Admission de droit sila mention Bien (14/20) est
obtenue ET si le BTS estdans le champ professionnel
du baccalauréat ET si la procédure du site a éte
suivie.


http://www.parcoursup.fr/

Enseignements BTS
Management en hotellerie-
restauration de 1° année a

Monaco

A Enseignements généraux __: communication/francais,
anglais, LV2

A Enseignements professionnels : cuisine, service,
hébergement, gestion, management, mercatique

A Stages en entreprise (16 semaines) .




BTS Management en hotellerierestauration
(26me année) :

Il.Management douni td
restauration (bar, services)

2Management douni t
production culinaire (patisserie,

cuisine)
3Management douni t ¢
doh®bergement ( acoc

reception, hébergement)



Autres BTS

A BTS Tourisme

ABTS Gestion de | a PME/BTS
managériale/BTS Comptabilité et gestion

A BTS Management commercial opérationnel/BTS
Négociation et digitalisation de la relation client

AAutres BTS ®ventuel sé



Autres types
Ez 6 UUEI
superleures

Bachelors Uni s de Technologie
Licences e t Ecoles Spécialisées



Bachelors Universitaires de
Technologie (BUT)

A Obijectif : formation générale et professionnelle qui
permet | 0Oi nsertion professi
| a poursuite dOo®t udes.

A Admission : dossier scolaire par www.parcoursup.fr
expériences (type CV) et lettre de motivation et
éventuellement tests et/ou entretien.

A Organisation des études _: préparation en 3 ans
avec controle continu dans les Instituts Universitaires
de Technologie (IUT).

A Enseignements : cours magistraux, travaux dirigés,
travaux pratigues et au moins 10 semaines de stage
en entreprise.



http://www.parcoursup.fr/

BUT Technigues de commercialisation

(marketing du:tourisme)

A Carriere commerciale orientée vers les secteurs du
touri sme et de .| O®RVv®nement I

A Enseignements : environnement professionnel
(économie, droit, marketing, gestion),
communication (langues vivantes, expression,
negociation), mathématiques (probabilités et
statistigues), marcheés internationaux, commerce
(information, marketing de vente, management,
achat et qualite), affirmation professionnelle
(comp®t ences relationnell es
et entrepreneuriat, projet personnel).



Autres BUT

ABUT Gestion administrative et
commerciale des organisations

ABUT Gestion des entreprises et des
administrations

ABUT Gestion logistique et transport
AAutres BUT éventuels.



Licences (Université)

A Objectif : formation générale privilégiant la poursuite
do®t udes.

A Admission : avec le baccalauréat en fonction des
places disponibles en passant par  www.parcoursup.fr

A Organisation des études : 6 semestres a moduler
éventuellement avec contrlle conti nu
domaines arts, lettres, langues/droit, économie,
gestion/sciences humaines et sociales/sciences,
technologie, santé et 45 mentions).

A Enseignements : cours magistraux, travaux dirigés,
travaux pratiques, possibilité de stage, remise a niveau
éventuelle.



http://www.parcoursup.fr/

Licence Langues étrangeres
appliguees (LEA)

A 2 langues étrangeéres (voire 3 dans certaines
universités) appliguées au monde professionnel
actuel (traduction, rédaction de documents
économigues et commerciaux)

A Informatique et bureautique

A Droit général, commercial, international, de la
concurrence

A Marketing, gestion, comptabilité, analyse
financiere, économie, tourisme et logistique

ATechniques ddexpression et



Autres licences

AAutres | icences (



Ecoles specialisées

Objectif : formation professionnelle dans un domaine
particulier.

Admission : sur dossier scolaire, CV/lettre de motivation,

concour s, entwwe.parceunsep.frp au par des
demarches personnelles.

Organisationdes études : dodéune dur ®e de 2
premiere année est souvent basée sur la theorie pour au
cours du cursus, soOori enter ve

Enseignements : matieres géneérales, matieres
professionnelles et de nombreux stages en entreprise.



http://www.parcoursup.fr/

Ecoles
superleures
EzoleGUl O



Ecole de ‘Savignhac

A Bachelor international en management hételier
(spécialisationsen3 ™ ann®e h!'tell erie d:i
luxe ou resorts et luxe ou restauration/évenementiel ou
parcours alternance)

A3ansdd®t udes (bac +3)

A 11417 moisdestage enFrance, 6 moi s do®t ud e
| 61 nt er évantuellemera |

A Hébergement, restauration, droit, ressources humaines,
marketing, gestion, communication, économie,
communication en langues etrangeres événementiel,
management tourisme (  resort), informatique,
recrutement, business pl ane



Ecole de ‘Savignhac

A Dipléome certifié au RNCP niveau 6.

A Sélection sur dossier de candidature, épreuve
d anglais et entretien de motivation

A Environ 25000eu sur les 3 ans.



~ A N N ~ N\ A\ nm ~S

$EOQHWDOUIUOEUDOC
de management Vatel

A Bachelor Manager en hotellerie internationale
A3 ans do®tudes (bac+3)

A 13 a 16 mois de stages . Possibilité de faire un an a
| O®t ranger.

A Gestion, marketing, ressources humaines,

|l nf ormati que, ®conomi e doen
| Oentreprise et affirmati on
vivantes, applications prat

hébérgement |, restauration -cuisine), interculturalite |,
fiscalité, institutions européennes, tourisme



~ A N N ~ N\ A\ nm ~S

$EOQHWDOUIUOEUDOC
de management Vatel

A Diplome certifié niveau 6 par le RNCP

A Sélection sur dossier et concours (qualités et
aptitudes a exercer dans le secteur hotelier :
touristique, motivation et anglais) et entretien de
confirmation avec | a direct

A Environ 8000eu pour la premiére année.



Institut Paul Bocuse

A Bachelor Management international des arts
culinaires

A3 ans doéo®tudes (bac+3), ®ch
| O®t ranger dans une univers

A 14 mois de stages .

A Enseignements : applications professionnelles, RH,
gestion -comptabiliteé, marketing et e-
communication , management..

A Spécialisation 4 ¢me année : diverses
sp®ci ali sationse



Institut Paul Bocuse

A Bachelor Management international de la patisserie

A3 ans doéo®tudes (bac+3), ®ch
| O®t ranger dans une univers

A 14 mois de stages .

A Enseignements : applications professionnelles, RH,
gestion -comptabiliteé, marketing et e-
communication , management..

A Spécialisation 4 ¢me année : diverses
sp®ci ali sationse



Institut Paul Bocuse

A Diplbme vi s® par | e minist re
Supeérieur .

A Sélection sur dossier (résultats scolaires du lycée,
CV, lettre de motivation , lettres de
recommandation ) et concours (écrit et oral).

A 15000eu environ la premiére année, 12000eu
environ pour chagque année ensuite.



To o o To I

Institut Paul Bocuse

Bachelor (Hons) Management 1 nternati onal
Bachelor (Hons) Management international de la restauration
**

dansd O ®t udaetel ) ( possi bili t® do®chan
14 mois de stages .

3 premieres années : applications professionnelles, démarches
iInnovantes et créativite, comptabilité, gestion -finance et
marketing, communication, RH, mangement de

| Oh®bergement/ restaurati on.

4eme gnnée HOT : spécialisations « Strategic meetings and
events management », «International wine and beverage
management », «Llfestyle hospitality management », «Yield
management », «Luxury hospitality management »

4eme gnnée RESTAU: spécialisations « International wine and
beverage », «Strategic meetings and events management »,
«Business F&B»



Institut Paul Bocuse

A Diplbme vi s® par | e minist re
Supeérieur .

A Sélection sur dossier (résultats scolaires du lycée,
CV, lettre de motivation , lettres de
recommandation ) et concours (écrit et oral).

A 15000eu environ la premiére année, 12500eu
environ pour chagque année ensuite.



Ecole Ferrandsi

A Bachelor Arts culinaires et entrepreneuriat.

A3 ans di®tacde839, possibilit®
| O®t ranger .

A 4 & 6 mois de stages

A Enseignements : cuisine et arts de la table,
évenementiel, gestion, management,
d®vel oppement de | 0entrepr.I
developpement personnel



Ecole Ferrandsi

A Bachelor Management hotelier et restauration.

A3 ans d®tacde39, possibilit®
| O®t ranger .

A 4 & 6 mois de stages

A Enseignements : techniques de restaurant et
doh®bergement et management
gestion hoteliere, management hotelier, F&B ou
Hospitality managementen 3 €M année



Ecole Ferrandsi

A Diplbme vi s® par | e minist re d
Supeérieur .

A Sélection sur dossier et concours.

A Environ 10000eu par an.



Autres ecoles supérieures
dans le domaine

A PARIS : Académie internationale de management
(Al M), Ecole sup®ri eure d
europ®en de touri sme et d

Or O
-

A PROVINCE : Bordeaux, Toulouse, Avignon, Aix -en -
Provenceé



Autres
formations



Formations professionnelles

A Mention complémentaire (1an) :

- Accuell -réception

- Employé barman

- Organisateur de réceptions

- Cuisinier en desserts de restaurant

- Sommellerie

- Employe traiteur

AFor mati on Compl ®mentaire dbéb

A Autres formations professionnelles qualifiantes des
services de | o0empl ol

A CAP



A Le site national

A Les démarches personnelles.



